
New Year’s Eve Celebration Dinner 

All Selections include Champagne Cocktail, Hors D’ouvres, 
Soup, Salad & Dinner Rolls 

Champagne Cocktail 

Hors d’ouvres 
Mini Beef Wellingtons, Butterfly Shrimp, Cheese Puffs 

Appetizers 
Lobster martini  $18.95 
Steamed Lobster served on a bed of Grapefruit salsa 
with a generous splash of Classic Gin martini 
Shrimp Ceviche with Avocado  $10.95 
Crab and Sweet corn cakes  $8.99 
Served with a Chipotle mayonnaise 
Quiche with Spring Onion  $6.99 
Served with a Roasted Tomato Confit 

Cup of Butternut Squash Bisque 
Served with a splash of Sherry 

Arugula salad 
Served with herb vinaigrette, Dressed with Pears, 

Toasted pecans & Walnuts sprinkled with Feta Cheese 

Entrees 
US Choice Filet of beef  $29.65 
Topped with Wild Mushrooms & Parmesan Cheese 
Tender venison Medallions  $32.99 
Dusted with Taboo Spices & served in a Port Wine sauce 
Roasted Duck Breast  $20.45 
Served in a Cherry & Espresso Sauce 
Steamed salmon & Mahi Mahi Parcels  $20.29 
Served with a Red pepper Coulis & a Spicy Garlic Mayonnaise 

All Entrees served with Sweet Potato Fries, 
Parmesan Potato Cakes & Dressed Green Beans 

Desserts 
Baked Chocolate Truffle Ravioli  $5.50 
Individual Baked Alaska  $5.50 
Espresso Coffee served with Petit Fours  $2.50


